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Au début, mes affaires n‘arrétent pas de voler : [...] Je perds
toujours quelque chose. J'écris des petits mots : « Si vous
trouvez une montre, merci de prévenir Claudie ! »

J’ai emporté trois cents kilos de matériel pour mener mes
expériences. J'étudie comment fonctionne le cerveau. [...]

Je dors debout dans un sac de couchage accroché a une paroi.
Sinon, je risque de me réveiller a 'autre bout de la Station.

D’aprés Jean-Luc Coudray, Le mouton Marcel. Ed. Milan

Claudie André-Dehays par les
cosmonautes

Camnigme : [ Ecris ce texte en remplagant

&.0un Tam fexte ick :

Titre :
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Eglantine est une petite vache rousse. Elle en a assez de
la verdure, des prés, des champs, des bois autour de la
ferme.

Elle a envie de voir la mer. Elle a envie de bleu. « Tu es
folle, lui dit sa copine Pivoine. »

Mais rien n’y fait, et notre petite vache saute un talus,
deux talus, trois talus et s’enfuit.

Régine Pascale,
L’Aventure d’Eqlantine, Wakou n°37

-

Remplace « Eglantine » par
« Eglantine et Marquerite ».
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Ocoupe-tai de to poswche

Installe une grande cage, avec un gros perchoir bien lisse. Ne
mets pas la perruche dans la cuisine, la graisse abime ses
plumes.

Enléve tous les jours les crottes de la cage, nettoie-la & fond
une fois par semaine. Fournis-lui des graines, des fruits et des
légumes crus et de 'eau fraiche réquliéerement.

Fais souvent voler la perruche hors de sa cage, mais avant,
tire les rideaux des fenétres, ferme bien les portes et enleve
tout ce qui peut la blesser.

(N’oublie pas le titre)

G A [ Ecris ce texte a linfinitif.
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Goteau ou chacalatk

Casser une plaque de 200 g de chocolat noir en petits
morceaux, ajouter 100 g de beurre, les faire fondre (deux
minutes au micro-ondes ou tout doucement au bain-marie).
Tourner (pour rendre le mélange bien homogéene).

Ajouter 175 g de sucre et une cuiller a soupe de farine. Prendre
0 ceufs, séparer les blancs des jaunes, ajouter les jaunes,
battre les blancs en neige et incorporer délicatement a la
préparation. Cuire a four doux pendant vingt minutes. Servir
froid.

Vimpératif, a la 2éme personne
du pluriel

Camnigme : ( Ecris cette recette &
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